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16-SCHEIBEN-SET ,MULTICUT* FUR
OBST UND GEMUSE ALLER ART UND IN ALLEN GROSSEN

Aufgrund steigender Anspriiche an gesunde Erndhrung suchen Kichenchefs im Bereich der
Gemeinschaftsverpflegung nach innovativen Lésungen zum Servieren von mehr frischem Obst

und Rohkost.

Das Ziel ist eine Verbesserung der Speisenqualitat in Schulkantinen, in der Betriebsverpflegung

und im Gesundheitswesen.

Fir Kichenchefs ist es eine willkommene Gelegenheit, wenn sie frisches Obst und Gemuse
durch originelle Schnittvarianten auf ansprechendere Weise préasentieren kénnen.

Deshalb bietet Robot-Coupe ein neues Komplettldsungs-Set aus insgesamt 16 Scheiben an.

Kohl, Zwiebeln,
Pastinaken,
Zucchini, Kohlrabi,
Knollensellerie,
Apfel

Paprika,

| Knollensellerie,

! Méhren, Lauch,
Zitronen, Bananen,
Kiwi

Schneiden

Tomaten, Zucchini,
Pilze, Aubergine

Mohren,
Knollensellerie,
Pastinaken

1.5 mm

Reiben

... ... RoteBete, Kohl,
S = .. Mohren, Kise

Knollensellerie,
Zucchini,
SiiBkartoffeln,
Pastinaken

10x 10 mm

Pommes Frites

D-Clean Kit

Kartoffeln, Kohlrabi,

Reinigungsgerat fiir Wiirfelgatter
(5 mm, 8 mm oder 10 mm)

Wiirfeln

Julienne

-+

Scheiben-Wand-

- Rote Bete, Zucchini,

' Salatgurke, Apfel,
Birnen, Melone,
Mango

5x5x5mm

Papnka ZW|ebeIn
Apfel

10x 10 x10 mm

Paprika, Zucchini,
Zwiebeln, Aubergi-
ne, Wassermelone,
Honigmelone, Apfel,
Ananas, Eisberg-
20x20x20 mm  salat

. Méhren, Salatgurke,
= Zucchini, Rote Bete

2x10 mm

Mdhren,
Salatgurke, Rettich,
Knollensellerie,
Zucchini

Méhren, Zucchini,
Salatgurke,

" Knollensellerie,
SiiBkartoffeln,
Rettich, Rote Bete

halterungen




CL 55 WORKSTATION

KOMPLETTLOSUNG GEMUSESCHNEIDER

/

MIT 3 EBENEN

o U

Zum leichten Transport von
Gemiise und Obst.

VERSTELLBARER WAGEN B

CRERY
Fiir den Transport von Zubehor
\ven/vendbar.

%

Bis zu

1.200 kg

Gemiise
pro Stunde

‘ = + 16-SCHEIBEN-SET ,,MULTICUT*
/" AUTOMATISCHER ) [ EINFOLLAUFSATZ ) [ . ' (" VERSTELLBARER WAGEN )
EINFULLAUFSATZ MIT HEBELARM PURIER-SET 3 MM FUR GN-BEHALTER 1/1
Besonders flir sperri-

ges Gemiise wie Kohl oder
Knollensellerie. Mit integriertem

Miihelos groBe Mengen

Fiir Gemiise in groBen B rundem Einfillschacht fir Kartoffelpiiree - bzw. zur Lagerung von
Mengen (Tomaten, langliche Gemiisesorten aus frischen & Zubehor. 2 GN-Behélter 1/1 im
\Zwiebeln, Kartoffeln etc. ) V) \wie z.B. Salatgurken. V) \Kartoffeln zubereiten. " \Lieferumfang enthalten.

Zum Transport und zum
Befiillen mit Obst und Gemiise

/




Bis zu

1.000

o CL 55
Hebelarm

Gedecke

* Der Einfiillaufsatz mit Hebelarm eignet sich auch fiir besonders
prazise und ungewdhnliche Schnittvarianten wie z. B. Méhren-
Tagliatelle oder Gurken-Julienne

4 _ N

EINFULLAUFSATZ MIT HEBELARMI

BESONDERS BENUTZERFREUNDLICH

3.000

Gedecke

' Auswurfvorrichtung

Optimale Verteilung des
Gemiises im GN-Behélter.

Der Hebelarm vermindert
den Kraftaufwand und
ermdglicht einen hdheren
Durchsatz.

Nur beim Modell CL 60
Hohenverstellbarer Griff

(3 Stellungen) fiir
ermiidungsfreies Arbeiten.

BESONDERS PRAZISE

Runde Einfiill6ffnung @ 58 mm
fiir gleichméBiges Schneiden langlicher
Gemiisesorten

o CL 60
Hebelarm

Schublade aus Edelstahl
fiir Schneidwerkzeuge

»Exactitube“-Stopfer:

@ 39 mm fiir gleichméBiges Schneiden
Kleiner und diinner Zutaten: Peperoni,
Gewtirzgurken, Spargel, Friihlingszwiebeln,
Bananen, Erdbeeren, Weintrauben usw.

BESONDERS GROSS

Der XL-Einfiillschacht fasst bis
zu 15 Tomaten oder einen
ganzen Kohlkopf.

FUSS HOHENVERSTELLBAR
fiir unebene Boden

s

QS ROBUSTE KONSTRUKTION '

Motorblock und fahrbares Gestell aus Edelstahl.

‘ LEICHT ZU REINIGEN '

Alle mit Nahrungsmitteln in Kontakt kommenden
Teile kdnnen zur leichteren Reinigung leicht aus-
gebaut werden.

@ SICHERHEITSSYSTEM

Verhindert den Zugang zu den
Schneidwerkzeugen wahrend des Betriebs.

LEICHTE HANDHABUNG

Verarbeiten groBer Mengen.

‘ DREHZAHL '

2 Ausfiihrungen erhiltlich:
1 Drehzahl: einphasig 375 U/min.

750 U/min.

N 4
@ ROBUSTE KONSTRUKTION ' ( :2 PLATZSPAREND '
Das Gestell mit Rollen Isst sich leicht bewegen Gerét komplett aus Edelstahl. Lediglich das Unterteil Kippen der Einfiillaufsdtze in Richtung des
und ist geeignet fiir GN-Behélter. Ideal zum des Einfiillaufsatzes ist aus Aluminium. Motorblocks.
‘ PRODUKTIVITAT J ‘ DREHZAHL '
Ladeplatte aus Edelstahl fiir ununterbrochenes 2 Ausfiihrungen erhltlich:
Einfiillen.
2 Drehzahlen: dreiphasig 375 und 750 U/min.
LEICHTE HANDHABUNG Drehzahlregelung: von 100 bis 1000 U/min.
Das Modell CL 60 V.V. verfiigt (iber eine stufenlose
_ _ . Durch die nicht zu groBen Abmessungen des Gerates Drehzahlregelung, damit Sie die Drehzahl an die
2 Drehzabhlen: dreiphasig 375 U/min. und und die Ausstattung mit 2 Rollen und einem Griff, Beschaffenheit Ihres Produkts und der Schnittvariante
lasst es sich leicht bewegen. anpassen konnen.
J -




CL 60 WORKSTATION 1,800 kg
KOMPLETTLOSUNG GEMUSESCHNEIDER iyt

/

§ e —" ' Auswurfvorrichtung FAHRBARES REGAL
I.Ll b - Optimale Verteilung des FUR ZUBEHOR
—1 e Gemes im GN-Behélter. _

i‘_\l -, ! H

o Zum Verstauen und Transportieren
des Workstation-Zubehors!

¢ Ebene fiir 16 Scheiben und

g ~ 8 Sets
L * GN-Behalter 1/1 fiir
Kiichenbesteck

¢ 3 Einfiillaufsatze

FUSS HOHENVERSTELLBAR " N Y,
‘ e el [T
v + 16-SCHEIBEN-SET ,,MULTICUT
" AUTOMATISCHER | [ EINFULLAUFSATZ | EINFOLLAUFSATZ | [ ERGO-MOBIL-
EINFULLAUFSATZ MITHEBELARM MIT 4 ROHREN PURIER-SET 3 mm WAGEN

N\
= v
Besonders geeignet
Fiir Gemiise in groBen Besonders fiir fiir langliches Miihelos groBe Mengen
Mengen (Tomaten, sperriges Gemiise = Gemiise wie Kartoffelpiiree
Zwiebeln, Kartoffeln ‘ wie Kohl oder g Salatgurken, aus frischen ; .
\\etc.). *Knollensellerie. /| Zucchini usw. /| Kartoffeln. g, \Fur3 GN-Behalter 1/1 j/




robot ¢ coupe’

EINE UBERAUS GROSSE SCHNITTVIELFALT

(O Glatt

13 Scheiben
Art.-Nr Art.-Nr
28166W | 6 mm 28196W
28069W | 8 mm 28066W
28062W | 10 mm 28067W
28063W | 14 mm 28068W
28064W | Bratkartoffeln 4 mm 27244W
28004W | Bratkartoffeln 6 mm 27245W
28065W
3 Scheiben
Art.-Nr
2 mm 27068W
3 mm 27069W
5mm 27070W
/1) Reiben/Raspeln
11 Scheiben
Art.-Nr Art.-Nr
1,5 mm 28056W | 9 mm 28060W
2 mm 28057W | Parmesan 28061W
3 mm 28058W | Meerrettich 28055W
4 mm 28073W | Rostis 27164W
5 mm 28059W | Kartoffelpuffe 27219W
7 mm 28016W

1

X 8 mm

/ (O Stédbchen, Julienne, Tagliatelle

12 Scheiben
Art.-Nr Art.-Nr
28172W | 2 x 8 mm (Streifen) 27067W

1 x 26 mm Zwiebel/Kohl  28153W | 2 x 10 mm 28173W
2 x 2 mm (Sellerie) 28051W | 3x3 mm 28101W
2,5x2,5mm 28195W | 4 x4 mm 28052W
2 x 4 mm (Streifen) 27072W | 6 x 6 mm 28053W
2 x 6 mm (Streifen) 27066W | 8 x 8 mm 28054W
/(9 Wiirfel
10 Einsétze
Art.-Nr Art.-Nr
5x5x5mm 28110W [ 14 x 14 x10mm  28179W
8x8x8mm 28111W | 14 x 14 x 14 mm  28113W
10x 10 x 10 mm 28112W | 20x 20 x 20 mm  28114W
12x12x12mm 28197W |25 x 25 x 25 mm  28115W
14 x 14 x5 mm 28181W |50 x 70 x 25 mm  28180W

k8x8 mm |_> 10x16 mm

4 Einsatze
Art.-Nr
8 x 8 mm 28134W
8 x 16 mm 28159W
10 x 10 mm 28135W
10 x 16 mm 28158W

Q Piirieraufsatz

2 Einsatze
Art.-Nr
@3 mm 28208
@6 mm 28210

-

)

() ZUSATZLICH LIEFERBAR CL 55 UND CL 60

Einfillaufsatz mit 4 Rohren

* Fur die Verarbeitung langlicher
Gemdsesorten in groBen Mengen.
® Durchmesser: 2 Réhren mit 50 mm

und 2 Réhren mit 70 mm.

schrager

Einfillaufsatz mit senkrechter und

Réhre

e FUr langliche GemiUsesorten und
Diagonalschnitt.

e Durchmesser der Réhren 70 mm

und 50 mm.




robot ¢ coupe’
'S N J J —  #THEsolution |
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Verarbeiten Sie Sparen Sie Reduzieren Sie Vermindern Sie
frische Produkte mit Zeit manuelle Tatigkeiten Abfall
Leichtigkeit
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Art.-Nr: 452 618

Scan now
Follow us

Forden Sie auf unserer Website eine Vorfiihrung an:
robot-coupe.com

‘ ' In Frankreich hergestellt





